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VEJEN TIL FØDEVAREPROTEIN FRA GRÆS



Cirkulær bioøkonomi: ingen 
spildprodukter. Alle produkter 
kan omsættes.
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Løbende udvikling af andre udnyttelsesmuligheder. 
For eksempel byggematerialer, emballage, tekstil og udvinding af 

sukker til fermentering.

Største økonomiske forretningspotentiale

BÆREDYGTIG PRODUKTION AF PROTEIN

OG ANDRE PRODUKTER I GRØNT BIORAFFINADERI



2019

2020

2021

2022

2023

Forsøg og succes med 
foderprotein på eget 

anlæg i Skive.

Forsøg med 
fødevareproteiner 

på eget anlæg.

Tilbage i lab-skala på 
universitetet og ”knække 

koden” til fødevareproteiner.

Succesfulde forsøg på 
opskaleret lab-skala-anlæg. 

Kun fødevareproteiner.

Opsætning af pilotanlæg i 
Greenlab – produktion af 

både foder- og 
fødevareproteiner.

VEJEN TIL FØDEVAREPROTEINPRODUKTION
- UDVIKLING FREM TIL I DAG

2024

2025

2026

Fortsætte pilotskala
Dimensionere fabrik

Byggetilladelse
Opstarte proces med ansøgning af 

novel food godkendelse (efsa) 

Fabrik i GreenLab
Begynde salg

Optimering af værdikæde

Produktion af fødevareprotein.
Salg af fødevareprotein og andre 

produkter 



Proteinoprensning

Foderprotein 
Fødevareprotein 

med 
funktionelle 

egenskaber…

…som skumning

BIOMASSPROTEIN PROOF-OF-CONCEPT



GRÆSPROTEIN TIL FØDEVARER INDTIL NU

• Ingen græsduft eller -smag

• 60-70 % protein

• Interessante funktionelle egenskaber:

• Lyst opløseligt pulver

• Fin geleringsevne

• Fin skumningsevne

• Interessante anvendelsesmuligheder

• Sandsynligvis god fordøjelighed

• Sandsynligvis et godt ”Novel Food”-produkt

• Udbytte ≈10 % af protein af det ekstraherede protein i grønsaften
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WPI: valleprotein
CN: mælkeprotein (casein)
EW: æggehvide
SPI: sojaprotein isolat
PPI: ærteprotein isolat
W8-W18: græsprotein fra 
forskellige uges produktioner

Der skal bruges en meget 
mindre mængde græsprotein 
til gelering end de øvrige 
proteiner for at opnå samme 
resultat

MINDSTE GELERINGSKONCENTRATION (LGC)
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SKUMNINGSEGENSKABER OG -KAPACITET



ANVENDELSESMULIGHEDER

Med eller uden mælkeprotein

• I syrnede produkter

• I friske søde produkter

• I bageriprodukter

• I saucer og isdesserter



”NOVEL FOOD”-UNDERSØGELSER

Allergenicitet Toksicitet

Prøve
Protein 

%
Polyhenol
g/kg DM

Polyphenol 
%

Tannin 
g/kg DM Tannin %

Lucerne
Dia/ultrafiltreret 70 2,7 0,28 0,2 0,02

Græs
Dia/ultrafiltreret 72 2,5 0,25 0,7 0,07
Græs
Ikke diafiltreret 76 6,8 0,68 1,3 0,13

• En stor del af polyphenoler og tanniner fjernes ved 
diafiltrering!

• Lucerneprodukt med polyphenol indhold på 1-2 % er 
EU godkendt  

Resultater fra DTU



HVIDT PROTEIN KAN BLIVE EEN AF BYGGESTENENE 
TIL EN RENTABEL BIORAFFINERINGSPROCES 
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KONKLUSION

• Ingen græsduft eller -smag

• 60-70 % protein
• Interessante funktionelle egenskaber:

• Lyst opløseligt pulver
• Fin geleringsevne
• Fin skumningsevne

• Interessante anvendelsesmuligheder

• Sandsynligvis god fordøjelighed

• Sandsynligvis et godt ”Novel Food”-produkt

• Udbytte ≈10 % af protein af det ekstraherede protein i grønsaften
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